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Selezione vini
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CHI SIAMO?!

Che tu ci conosca gia (o meno) come Alessandro e Simone, siamo felici di trovarti qui
perché abbiamo voglia di parlarti di noi sotto una veste diversa: quella dei due amici che
stanno dietro le quinte di TANNINTIME: un piccolo progetto nato per caso, da due ragazzi
appassionati di vino, di piccole cantine e delle storie dei loro vignaioli che lavorano la
terra ed interpretano con sentimento e tenacia lo “spirito dei luoghi”.

Con continuita e assiduita, tramite TANNINTIME portiamo avanti il nostro credo, che vede
nella conoscenza diretta del lavoro dei vignaioli e della loro terra, la chiave del racconto.
Perché noi di TANNINTIME sappiamo che una bottiglia senza la sua storia, € una bottiglia
bevuta solo per metal

Salute!
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VINO

Filosofia

Pag

Piemonte

Veneto

Toscana

®

M G b . | Gabriele Testa e Stefano Campaniello,

O r ra a rl e e rispettivamente classe 1981 e 1983, Vegano
che nel 2004 coronano il loro sogno: avere una cantina. Testuali paroli: “La nostra

azienda nasce dal desiderio, maturato negli anni, di coltivare vecchie vigne e di riu-

scire a produrre grandi vini attraverso la nostra passione, la conoscenza del mondo

del vino e |a pratica della biodinamica”. Naturale

- . ha piU di mille anni di sto-
C a Ste | | O d I G a b I a n O ria. Documenti contabili
attestano che a Gabiano vigeva un'economia basata sul vino; reperti sono le antiche
cantine del 1200 dove ancora oggi matura il vino. Secoli di storia ed esperienza ne
fanno oggi una realta consolidata capace di far scoprire vini unici in una terra di non

solo Nebbiolo. Oggi & I'unica azienda a produrre una delle piu piccole DOC d'ltalia,
Gabiano DOC.

T Z h * cantina a conduzione familiare del comune

O rre e CC e I del Valdobbiadene. Eli e sua moglie Danie-  Conduzione
la (i proprietari) ancora oggi lavorano duramente nei vigneti di proprieta, raccolgono  familiare
le uve esclusivamente a mano e controllano ogni fase di produzione. Questo fa della

loro famiglia un realta capace di portare a tavola la vera bonta del Prosecco cosi

come era nato. Artigianale

d Federico dopo tante esperienze con Giacomo Tachis

PO e r n U VO e Vittorio Fiore ha iniziato a dedicarsi all'azienda di

famiglia e nel 2000 ha iniziato a piantare ulteriori vigneti e supervisionare perso- Conduzione
nalmente la cantina. Attualmente coltiva 10 ettari di vigneti tra Sangiovese, Petit familiare

Verdot, Syrah e Cabernet Sauvignon producendo 4 etichette e circa 45.000 bottiglie.

La cantina appena fuori a Montalcino e Federico segue ogni aspetto, dalla raccolta

manuale all'etichettatura. Il mondo di Federico & la “barriccaia”, una piccola grotta Artigianale
che ospita i suoi vini.
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VINO

Toscana

Umbria

. * ha origini antichissime infatti & nata
P09 g I O B O rg O n I nasce dall’'unione deiVescovi delle
terre di Firenze con quelli della famiglia Borromeo, I'importante dinastia milanese
che arrivo in Toscana e nel Chianti Classico nel XVI secolo. Il clima e la favorevole

esposizione dei terreni abbracciano l'attento processo di produzione dando vita ad
eccellenze.

- | | . nasce nel 1984 quando Serafino D'’Ascen-
V I a AC q U a V I Va zi, attuale proprietario, acquista la tenuta
dai Marchesi Ciacci. Inizialmente vi erano solo tre ettari di vigneti di bianco che il
signor Serafino ha poi incrementato con il rosso arrivando all’attuale estensione di 15
ettari.Villa Acquaviva, puntando molto su un‘agricoltura multifunzionale, ha da sem-
pre creduto nell’enoturismo, aprendo gia nel 1992 un agriturismo, e nel rapporto con
il consumatore, negli ultimi anni sono aumentate le visite guidate con degustazione
e siamo inoltre diventati un‘azienda didattica.

- | . Dopo una lunga carriera da
Te rre d I S a n Fe |Ce medico il signor Mancini ritorna
alle origini e alle sue passioni: I'agricoltura ed il vino. Costruisce nelle terre di fami-
glia, situate nel comune di Castel Ritaldi (PG), questa nuova realta: “Terre di San

Felice", con 'ambizione di realizzare poche bottiglie in maniera artigianale e che
sappiano parlare del territorio in maniera facile ed efficace.

. fondata da Luigi nel 2016 con
PO d e re Acq U a CC I n a I'idea di rispettare la natu-
ra ed i suoi cicli senza alcuna esperienza di terra e agricoltura ma con tanta buona
volonta. Particolare dell’azienda & un vigneto di un ettaro di superficie, impiantato
nel lontano 1969, ubicato nelle vicinanze del caratteristico Laghetto di Sugano a 260
m.s.l.m., su terreno argilloso, esposto verso il suggestivo panorama della Rupe di
Orvieto.
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VINO Filosofia Pag
C a m e | I | re n e I;z:;arziiilri]aaAl.levi Isi prende”clura, djloltre 40_ Vegano
o , piccola area collinare di Castora
'§ no, comune marchigiano nel cuore del Piceno. L'Azienda Agricola Cameli Irene colti-
§ va, a 200 metri sul livello del mare, Passerina, Pecorino, Sangiovese, Montepulciano Naturale =
e Grenache. La passione, |'attenzione, la dedizione e |a cura dei dettagli portano alla
produzione di piccole, in termini di quantita, chicche.
Bio
dalla passione alla produzione di vino a
RO b e rto A b b ate Passopisciaro nella Frazione di Casti- Vegano
ROBERTOABBATE glione di Sicilia (CT). Roberto Abbate si pud definire un garagista, che da autodidatta, 24
coltiva Carricante, Minnella, Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio, per produrre
qualcosa come 3000 bottiglie circa all'anno.
Naturale
8
S
)
. . & una delle pil antiche famiglie del vino della
D I G I Ova n n a Sicilia, cinque generazioni di tradizione vitivi- BIO
nicola.Produzione concentrata sui vitigni autoctoni siciliani, Nero d’Avola, Nerello
Mascalese, Grillo, Catarratto e selezionate varieta internazionali, Chardonnay, Syrah 25
e Merlot. vigneti di alta quota ‘San Giacomo' e ‘Fiuminello’ si trovano sulle montagne
del Monte Genuardo a Sambuca di Sicilia. Pionieri del biologico in Sicilia nel 2022
hanno festeggiato i primi 25 anni di produzione biologica certificata. Artigianale




Pistacchio passa attraverso diverse fasi: la sgusciatura, la selezione e la rielaborazio-
ne in prodotti alimentari di eccellenza.

LIQUORI Filosofia Pag
J | * éun‘azienda dedita alla produzione di liquori artigianali e di nicchia,
S a C I che riflettono I'anima della terra e della tradizione. | liquori, curati nei
:T:J dettagli e nel gusto, prendono vita attraverso un processo di macerazione a freddo ,8
A di scorze di agrumi naturali e non trattati di propria produzione provenienti da un Artigianale
antico agrumeto della Conca d’Oro. Ogni fase del processo produttivo, dalla raccolta
all'imbottigliamento e all’etichettatura, é realizzata a mano.
FOO D Filosofia Pag
€ un‘azienda dedita alla produzione di liquori artigianali e
F re nta n a di nicchia, che riflettono I'anima della terra e della tradi-
3 zione. | liquori, curati nei dettagli e nel gusto, prendono vita attraverso un processo
3 di macerazione a freddo di scorze di agrumi naturali e non trattati di propria produ- . 29
= zione provenienti da un antico agrumeto della Conca d'Oro. Ogni fase del processo Artigianale
produttivo, dalla raccolta all'imbottigliamento e all’etichettatura, € realizzata a
mano.
k Pistacchio di bronte. Come molti sapranno, la raccolta del frut-
3 F ra St U to & interamente fatta a mano, in quanto la particolarita del
E terreno non consente |'uso di macchinari per eseguirne la coltura. Nel laboratorio, il
)



PIEMONTE

MORRA GABRIELE

Barbaresco DOCG Barbera d’Alba DOCG Langhe DOC Nebbiolo

Fermentazione spontanea in acciaio, affinamento di

i 0,
Barbaresco DOCG Nebbiolo 2019 18 mesiin botte grande e 6 mesi in bottiglia 5% 0751
Barbera d’Alba DOCG Barbera 2021 Fermentazione spontanea, affinamento in acciaio  14,5% 0o,75L
. . il
Langhe DOC Nebbiolo oo Fermentazione spontanea, 12 mesi in botti di legno 1% o075l

grandi

10+1 sul vino ordinato in quantita maggiore - Sconto 3% pagamento anticipato - Porto franco €280

@ 8 | Ritorna all'indice



PIEMONTE

Gabiano DOC
A Matilde

A Matilde Giustiniani

Barbera d’Alba DOCG

Adornes

Barbera 90% - 95%,

Piemonte DOC Monferrato DOC
Pinot Nero La Patarrina

Fermentazione spontanea in cemento e tini di

CASTELLO DI GABIANO

. . ) 2016 rovere. Barrique per circa 24mesi e 1anno ulteriore  14,5% 0,75 L
Gabiano DOCRiserva Freisa 5% - 10% . - SaTnque p 4 fo 75
in bottiglia
Adornes Fermentazione spontanea in cemento e tini di
. , Barbera 201 rovere. Barrique per circa 24mesi e 1anno ulteriore  15% 0,75 L
Barbera d’Asti Superiore DOCG > - SaTnque p 4 > 7>
in bottiglia
Vigna esposta a Nord. Coltivazione biologica, bassa
Piemonte Pinot Nero DOC Pinot Nero 2020  rea per ettaro. InTonneaux di Rovere Francese per 0,75 L
circa 10 mesi
La Patarrina _ o : :
Freisa 2021 Coltivazione biologica, bassa rea per ettaro 0,75 L

Monferrato Freisa DOC

5+1/10+3 (escluso su riserve) - Sconto 3% pagamento allo scarico, 5% pagamento anticipato
minimo ordine € 300 per trasporto gratuito altrimenti € 25 di contriubuto

Ritorna allindice | 9 @



PIEMONTE

CASTELLO DI GABIANO

Malvasia di Casorzo

@ 10 | Ritorna all'indice

effettuata in autoclave

5+1/10+3 (escluso su riserve) - Sconto 3% pagamento allo scarico, 5% pagamento anticipato
minimo ordine € 300 per trasporto gratuito altrimenti € 25 di contriubuto

Rubino di Cantavenna DOC Barbera d’Asti DOCG Monferrato Rosso DOC Malvasia di Casorzo DOC
Rubino LaBraja Gavius Il Giardino di Flora
Barbera 75/85%, Affinamento in legno per circa 16 mesi: 50% in bar-
Rubino di Cantavenna DOC Freisa 10/20%, 2017 rique e 50% in botte grande. Ulteriori 0,75
Grignolino o/5% olo 6 mesi in bottiglia.
La Braja Barbera 2090 Fermentazione in cemento. Matura per 12 mesi per o
Barbera dAsti DOCG il 60% in cemento e il 40% in botte grande. 7>
Gavius _ Bassa rea per ettaro. Matura in tonneaux di rovere
Barbera, Pinot Nero 2020 P _ _ 13% 0o,75L
Monferrato Rosso DOC francese per circa 12 mesi
Il Giardino di Flora _ Fermentazione naturale con breve macerazione,
Malvasia 2021 0,75



PIEMONTE

Grignolino del Monferrato Monferrato Chiaretto DOC
Canavese DOC Il Ruvo Castelvere

Piemonte DOC Chardonnay Monferrato Bianco DOC

Castello Corte

CASTELLO DI GABIANO

IlRuvo Fermentazione in cemento poi sulle fecce fini per
Grignolino del Monferrato Casalese  Grignolino 2020 o CMeMto poi sul P 14% 0,75L
otto mesiin contenitori di acciaio inox.
DOC
Castelvere
. Barbera 2022  Vinificazione in bianco con breve contatto. 0,75L
Monferrato Chiaretto DOC 75
Fermentazione in barrique e affinamento sulle
Castello Chardonna 201 fecce fini per circa g mesi. Ulteriore affinamentoin = 14% o,75L
Piemonte Chardonnay DOC Y 9 © i per 9 mest & 7>
bottiglia di circa 12 mesi.
Corte Sauvignon Blanc Affina a contatto con le fecce a temperatura con-
e Chardonnay in 2022 trollata per sei mesi. Chardonnay affinato in barri- 0,75L

Monferrato Bianco DOC .
minima parte

que.

5+1/10+3 (escluso su riserve) - Sconto 3% pagamento allo scarico, 5% pagamento anticipato
minimo ordine € 300 per trasporto gratuito altrimenti € 25 di contriubuto

Ritorna all'indice | 11 @



VENETO

TORRE ZECCHEI

Valdobbiadene Valdobbiadene Valdobbiadene Cartizze Valdobbiadene
Superiore DOCG Extra Brut Superiore DOCG Brut Superiore DOCG Superiore DOCG Dry
Bonorivo Bio Aksterx Extra Dry Millesimato
Bonorivo Raccolta manuale, breve macerazione, sosta diversi
Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2022 mesisulle prorpie fecce fini. Presa dispuma e sosta  11,5% 0,75
Extra Brut sui lieviti per 2/3 mesi minimo.

Bio Akstenx Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2022 o P 11,5% 0,75 L
Brut per 2/3 mesi minimo.

Millesimato Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti

Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2022 S P 11,5% 0,75 L
per 2/3 mesi minimo.

Extra Dry

Cartizze Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2022 S P 11,5% 0,75 L
Dry per 2/3 mesi minimo.

7+1/12+2 [ 23+5/36+12 [ 56+24 - Sconto 2% pagamento allo scarico, 5% pagamento anticipato - Porto franco

@ 12 | Ritorna all'indice



VENETO

Prosecco Treviso DOC
Brut ZK

Prosecco Treviso DOC
Extra Dry Cialt

Spuymante Extra Dry Vino Frizzante

Mappai

TORRE ZECCHEI

ZK Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
. Glera 2022 S 11,5% 0,75L
Prosecco Treviso DOC Brut per 2/3 mesi minimo.
Cialt Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
. Glera 2022 o 11,5% 0,75L
Prosecco Treviso DOC Extra Dry per 2/3 mesi minimo.
Mappai Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
PP Glera 2022 o P 11,5% 0,75 L
Spumante Extra Dry per 2/3 mesi minimo.
. . Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
Vino Frizzante Glera 2022 P 11,5% o,75L

7+1/12+2 [ 23+5/36+12 [ 56+24 - Sconto 2% pagamento allo scarico, 5% pagamento anticipato - Porto franco

per 2/3 mesi minimo.

Ritorna all'indice | 13 @



TOSCANA

PODERNUOVO

Brunello di Montalcino DOCG Rosso di Montalcino DOC

Orcia DOC Riserva OrciaDOC
Primo Nectar

Bassa rea per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
fermentazione alcolica in acciaio. Macerazione

@ 14 | Ritorna all'indice

botti di rovere, seque 6 mesi in bottiglia

10+1 - Sconto 3% pagamento anticipato - Porto franco € 280 altrimeti € 15 di contriubuto trasporto

Brunello di Montalcino DOCG Sangiovese 2017 20/30 giorni. Fermentazione malolattica. Invecchia- 14%  o,75L
mento fino a 36 mesi in barrique di rovere di Slavo-
nia ed una parte in barrique di rovere francese.
Bassa resa per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
Rosso di Montalcino DOC Sangiovese 2022 fermentazione alcolica in acciaio, 10 mesiinbottida 14%  o,75L
25 hl di rovere e 3 mesi in bottiglia
, Sangiovese 10%, Bassa rea per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
Primo . . o o C
. . Cabernet Sauvignon 2018 fermentazione alcolica in acciaio. Matura 18 mesiin = 14% 0,75 L
Orcia DOCRiserva . - -
10% botti di rovere, segue 6 mesi in bottiglia
Bassa rea per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
Nectar _ . o . I
Orcia DOC Sangiovese 2020  fermentazione alcolica in acciaio. Matura 8 mesiin ~ 14,5% 0,75 L



TOSCANA

PODERNUOVO

Toscana Rosso IGT Toscana Rosato IGT Toscana Bianco IGT

Moro Rosae Gemma
Moro Sangiovese 70%, Raccolta manuale delle uve, fermentazione alcolica

Syrah 15 %, 2021 in acciaio. Affinamento in acciaio 12 mesie3mesiin  13,5% 0,75L
Toscana Rosso IGT _ o

Petit Verdot 15% bottiglia
Rosae .
T ; r Sangiovese 0,75 L
Gemma Vermentino Bassa rea per ettaro. Matura in tonneaux di rovere 0

. . . 2022 _ _ 13,5% 0,75 L

Toscana Bianco IGT di Bolgheri francese per circa 12 mesi

10+1 - Sconto 3% pagamento anticipato - Porto franco € 280 altrimeti € 15 di contriubuto trasporto

Ritorna all'indice | 15 @



TOSCANA

POGGIO BORGONI

Brunello di Montalcino DOCG

Rosso di Montalcino DOC Orcia DOC Riserva

Primo

@ 16 | Ritorna all'indice

Riserva Borromeo Sangiovese go%, 016 Fermentazione alcolica e malolattica in cemento. 100 oel
Chianti Classico DOCG Riserva Merlot 10% Matura 24 mesi in barrique di rovere francese. fd 75
Curva del Vescovo Sangiovese 85%, o1 Fermentazione alcolica e malolattica in cemento. 100 oel
Chianti Classico DOCG Merlot 15% / Matura 18 mesi in barrique di rovere francese. fo 75
Poggio Borgonit Sangiovese 95% . . o

: 2018  Fermentazione alcolica e malolattica in cemento. 14,5% o,75L
Toscana Rosso IGT Merlot 5% N 75

10+1 - Sconto 3% pagamento anticipato - Porto franco € 280 altrimeti € 15 di contriubuto trasporto



TOSCANA

VILLA ACQUAVIVA

Morellino di Scansano DOCG Morellino di Scansano DOCG Maremma Toscana Rosso DOC Vino Passito Toscana IGT Maremma Toscana IGT
Riserva Bracaleta Nero Pian di Giomo Nottambulo vendemmia tardiva
Tuttisanti
Bracaleta Sangiovese 85%, Raccolta manuale, fermentazioni spontanea. Con-
_ _ ) Alicante e Malvasia 2017 tatto con le buccie 15 giorni almeno. Maturazionein  14,5% 0,75 L
Morellino di Scansano DOCG Riserva o i
Nera 15% botti di slavoni a da g, 5hl
Nero Sangiovese 85% Raccolta manuale, fermentazioni spontanea. 0
. . . 2020 . - - _ _ 14,5% o,75L
Morellino di Scansano DOC Alicante 15% Maturazione 3 mesiin acciaio e 6-8 in barrique usate
Pian di Giomo Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
Glera 2022 o 11,5% o,75L
Spumante Extra Dry per 2/3 mesi minimo.
Nottambulo . ) Appassimento in vigna. Fermentazione molto Iunga
: Sangiovese e Alicante . _ 15%0 0,50 L
Maremma Toscana IGT Passito 9 atemperatura controllata. Matura 6 mesi in barrique > >
Tutti i Santi _ _ Vendemmia tardiva di inizio novembre. Fermenta-
Trebbiamo, Malvasia . - . .
Maremma Toscana IGT zione controllata. Matura 12 mesiin barrique e 24 in 14,5% 0,75 L

Vendemmia Tardiva

Bianca e Verdello

bottiglia.

Ordine di € 400 sconto 10% - 3% pagamento anticipato

Ritorna all'indice | 17 @



TOSCANA

VILLA ACQUAVIVA

Maremma Toscana DOC

@ 18 | Ritorna all'indice

Riesling 50%

Fermentazione a temperatura controllata.

Ordine di € 400 sconto 10% - 3% pagamento anticipato

Maremma Toscana DOC Maremma Toscana DOC Maremma Toscana DOC Maremma Toscana DOC
Chardonnay Vermentino Acquaviva Biancospino
Chardonnay Chardonna oot Vinificato a fine Agosto con controllo della fermen- - —
Maremma Toscana DOC 4 tazione. Affinamento in barriques per g mesi. e 7>
Vermenino Vermentine 091 Raccolta manuale. Fermentazione a temperatura 1% ocl
Maremma Toscana DOC controllata in acciaio. Maturazione 6 mesi acciaio. 75
Acquaviva Trebbiano 85%, Fermentazione a temperatura controllata. Lo Char- 0
2022 - _ 12,5% o,75L
Maremma Toscana DOC Chardonnay 15% donnay matura per 6 mesi in barriques
Biancospino Trebbiano 50%, Uve raccolte a fine agosto o i primi di settembre. 0
2022 13,5% 0,50 L



UMBRIA

Montefalco Sagrantino DOCG

Vinum Dei

Montefalco Sagrantino DOCG Montefalco Sagrantino DOCG Montefalco Rosso DOC Riserva

Passito

Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-

TERRE DI SAN FELICE

Vinum Dei Sagrantino 2018 zione e macerazione in acciaio per 15-20 giorni 15,5% o,75L
Montefalco Sagrantino DOCG g . Per 157209 ' 25 73
12 mesitonneaux, 12 anfora, 12 bottiglia
Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-
Montefalco Sagrantino DOCG Sagrantino 2019 zione e macerazione in acciaio per 15-20 giorni. 15% 0,75 L
18 mesi tonneaux, 12 acciaio, segue bottiglia
Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermen-
Montefalco Sagrantino Passito . tazione e macerazione in acciaio per 20-30 giorni. 0
Sagrantino 2019 . - _ _ - 15%  o375L
DOCG 33 mesi in damigiane di vetro, seque affinamento in
bottiglia
Sangiovese 65%, Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-
Montefalco Rosso DOC Riserva Merlot 25%, 2018 zione e macerazione in acciaio. 18 mesiin tonneaux 14%  o,75L

Sagrantino 10%

e 6inacciaio

Sconto 5% pagamento allo scarico - Sconto 10% ordine € 400

Ritorna all'indice | 19 @



UMBRIA

TERRE DI SAN FELICE

@ 20 | Ritorna all'indice

bottiglia.

Sconto 5% pagamento allo scarico - Sconto 10% ordine € 400

Montefalco Rosso DOC Umbria Rosso IGT Trebbiano Spoletino DOC Trebbiano Spoletino
Assiolo Bollicina
Sangiovese 65%, Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermen-
Montefalco Rosso DOC Merlot 25%, 2019  tazione e macerazione in acciaio. affinamento: 12 14%  o,75L
Sagrantino 10% mesi in barrique e 6 in acciaio
Assiolo Sangiovese 75% Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-
. 2021 . . . . e 14%  0o,75L
Umbria Rosso IGT Merlot 25% zione e macerazione in acciaio per 10 giornia
_ . _ . Coltivazione biologica, raccolta manuale, affina-
Trebbiano Spoletino DOC Trebbiano Spoletino 2022 ologice, o S 15%  o75L
mento 12 mesi tonneaux, 12 acciaio, 12 bottiglia
Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-
Trebbiano Spoletino Ancestrale Trebbiano Spoletino 2022 zione a temperatura controllata. 6 mesi suilievitiin =~ 11,5% 0,75 L



UMBRIA

PODERE ACQUACCINA

Orvieto Classico Superiore DOC Orvieto Classico DOC Umbria Bianco IGT Umbria Rosso IGT
Lagus Eronio Peltus Eronio
L agus TrebbianoToscano e
g. . ‘ Grechetto 60%, Verdel- 2021 Vigna vecchia del 1967 di 1 ettaro 0,75 L
Orvieto Classico Superiore DOC 0 :
lo 25%, Malvasia 15%
. Trebbiano Toscano e
Eronto | . o
Srvieto Classico DOC Grechetto 60%, Verdel- 2021 Vigna nuova figlia di Lagus o,75L
lo 25%, Malvasia 15%
Trebbiano Toscano e Solfiti ampiamente sotto la soglia ammessa per i
Peltus 0 N .
Urnbria Bianco IGT Grechetto 60%, Verdel- 2021 vini biologici. 0,75 L
lo 25%, Malvasia 15%6 Niente filtrazione né stabilizzazione.
maturato in tonneaux di rovere di secondo passag-
Saveio . gio e anfora di coccio pesto per 18
Sangiovese 2020 o,75L

Umbria Rsso IGT

mesi. Successivamente all'imbottigliamento riposa
per altri 15 mesi in bottiglia.

Minimo Ordine 6 cartoni - Porto Franco

Ritorna all'indice | 21 @



MARCHE

CAMELI IRENE

Pecorino Metodo Classico

Marche Passerina IGT

Falerio Pecorino DOC

Marche Pecorino IGT

Marche Pecorino IGT

@ 22 | Ritorna all'indice

Maturazione: un anno tonneaux, un anno in bottigliza

10+1 - Sconto 3% pagamento anticipato - Minimo ordine€ 200

Gailé Milia Gaico Chiaroro
Gaile Uve raccolte a mano, pressatura soffice con leggera
! ) Pecorino 2019 macerazione. Il mosto ottenuto viene prima decan-  13%  o,75L
Pecorino Metodo Classico . R '
tato e poi fermentato lentamente. 36 mesi sui lieviti
Milia Raccolta manuale delle uve, fermentazione sponta-
Marche Passerina IGT Passerina 2022 nea in acciaio a temperatura controllata per circa3o  13% 0,75 L
giorni. Matura in acciaio per 4 mesi.
Gaico Raccolta manuale delle uve, fermentazione sponta-
Falerio Pecorino DOC Pecorino 2022 nea in acciaio a temperatura controllata per circa3o  13% 0,75 L
giorni. Matura in acciaio per 10 mesi.
Chiaroro (macerato) Raccolta manuale delle uve, fermentazioniin accia-
Pecorino 2018 io a contatto con le bucce per circa 8-10 giorni. 13% o775l



MARCHE

Marche Rosso IGT
Dolce Vite

Rosso PicenoSuperiore DOC Marche Rosso IGT Marche Rosso IGT

Paia

Ozio

Fermentazione spontanea a temperatura control-

Red

CAMELI IRENE

Dolce Vite
Sangiovese 2021 lats. Maturazione in tonneaux e botte grande dove  13,5% 0,75 L
Marche Rosso IGT g _ _ 9 35 75
awviene anche la malolattica.
. , Fermentazione spontanea a temperatura control-
Paia Montepulciano, o
. . . 2022 lats. Maturazione in tonneaux e botte grande dove  13,5% 0,75 L
Rosso Piceno Superiore DOC Sangiovese _ _
awviene anche la malolattica.
Fermentazione spontanea a temperatura control-
Ozio Monteoulciano 020 lats. Maturazione in barrique, tonneaux e botte 1% ot L
Marche Rosso IGT P grande dove avviene anche la malolattica. Almeno 5 75
4 mesi in bottiglia
Fermentazione spontanea a temperatura control-
Red . . . . .
Alicante 2018 lats. Maturazione in barrique per 12 mesi. Almeno 4 13,5% o,75L

Marche Rosso IGT

mesi in bottiglia

10+1 - Sconto 3% pagamento anticipato - Minimo ordine€ 200
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SICILIA ROBERTOABBATE

ROBERT O ABBATE

Etna Rosso DOC Etna Rosato DOC Etna Bianco DOC

Raccolta manuale, fermentazione spontanea.
Etna Rosso DOC Pecorino 2021 Macerazione per 16 giorniin tini aperti con ripetute  14%  0o,75L
follature manuali. 14 barrique usate e 6 in bottiglia.

Nerello Mascalese Raccolta manuale con ghiaccio secco, pressatura
Etna Rosato DOC 95%, Nerello Cappuc- 2022  soffice e fermentazione spontanea. Maturazione 6 13,5% 0,750
cio 5% mesi in acciaio e minimo 3 in bottiglia

_ _ Raccolta manuale con ghiaccio secco, pressatura
Carricante 80%, Min- _ _ _
Etna Blanco DOC nella 200 2022 soffice e fermentazione spontanea. Maturazione 6 12,5% 0,75 L
mesi in acciaio e minimo 3 in bottiglia

Minimo ordine 12 bottiglia - Sconto 3% pagamento all‘ordine - Sconto 7% 60 bottiglie
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SICILIA

DI GIOVANNA

Terre Siciliane IGP Sicilia DOC Terre Siciliane IGP Sicilia DOC
Gerbino Bianco Gerbino Rosato Gerbino Rosso Vurria Grillo
Gerbino Bianco Chardonnay 70%, Grillo _ . .
s o Fermentazione e maturazione solo acciaio 13% o750
Terre Siciliane IGP 15%0, Viognier 15%
Gerbino Rosato
, : . . 0
Sicilia DOC Nero dAvola Fermentazione e maturazione solo acciaio 13% o750
Syrah 70%,
Gerbino Rosso yren 7 : .
o Merlot 15%6, Nero Matura 18 mesi n acciaio 13% o750
Terre Siciliane IGP ,
d’Avola 15%
Vurria Grillo . . . .
Grillo Fermentazione e maturazione solo acciaio 13% o775l

Sicilia DOC

10+2 [ 20+5 - Sconto 5t% pagamento anticipato - Minimo ordine 60 bottiglie
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SICILIA

DI GIOVANNA

Sicilia DOC Sicilia DOC Sicilia DOC Terre Siciliane IGP
Vurria Nerello Mascalese Rosato Vurria Nerello Mascalese Vurria Nero d’Avola Camurria

Vurria Nerello Mascalese Rosato

- Nerello Mascalese 18 mesi in acciaio 13% o750
Sicilia DOC 3 75
Vurria Nerello Mascalese . . .

- Nerello Mascalese 8 mesi sulle bucce e 18 mesi in acciaio 13% o775l
Sicilia DOC
Vurria Nero d’Avola , 10 giorni sulle bucce. 12 mesi in acciaio e 6 mesiin 0

- Nero d’Avola _ , 13% o775l
Sicilia DOC tonneaux di secondo passaggio

. Fermentazione spontanea, macerazione sulle bucce
Camurria

Grillo per 5 giorni. In botte per 2 mesi e gmesiinacciaioa  12%  o,75L

Terre Siciliane IGP ,
contatto con le fecce fini

10+2 [ 20+5 - Sconto 5t% pagamento anticipato - Minimo ordine 60 bottiglie
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SICILIA

Rufulia - Pet Nat Catarratto

Terre Siciliane IGP
Pet Nat Catarratto

Sicilia DOC Sicilia DOC
Helios Grillo Helios Nero d’Avola

vendemmia manuale, fermentazione spontanea in

- Catarratto 2021 . ) . 10,5% 0,75 L
Terre Siciliane IGP acciaio. 9 mesiin bottiglia > 7>
. . . fermentazione in tonneaux e acciao. 90% per g
Helios Grillo 830 metri _ . - .
. Grillo 2021 mesisulle fecce finiin acciao e 10% tonneaux fran-  12,5% 0,75 L
Sicilia Doc .
cesi
Helios Nero d’Avola Nero d’Avola 85%, fermentazione in botti aperte. 15 mesi in acciaio e 9
o 2021 - _ 13,5% o,75L
Sicilia Doc Syrah 15% mesi in tonneaux francesi

10+2 [ 20+5 - Sconto 5t% pagamento anticipato - Minimo ordine 60 bottiglie

DI GIOVANNA
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SICILIA

JACLI
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Zagara Burtuga Cartasio
0,70 L
Zagara . . - . . . .
. Limoncello da limoni di produzione prorpia non trattati macerati a freddo. 30%
Limoncello
0,50 L
0,70 L
Bortuga Liquore all'arancia dolce di prorpia produzione non trattati macerati a freddo piu %
Liquore all'arancia spezie 3
0,50 L
0,70 L
Cartasio Amaro all'arancia dolce di prorpia produzione non trattati macerati a freddo piu %
Amaro all'arancia spezie 33
0,50 L

Minimo ordine 6 bottiglie - Porto franco - | prezzi includono iva (regime forfettario + 2 euro marca da bollo)



MOLISE

Senatore Cappelli Integrale

FRENTANA

250G

5009

Prodotta con grano di proprieta molito a pietra. Filiera controllata tracciata e certificata. |l _
processo parte dalla coltivazione passando per la selezione e successiva miscelazione dei Senatore Cappelli
migliori grani per ottenere la migliore qualita. NO OGM, NO GLIFOSATI, NO PESTICIDI.

250G

500G

Unica pasta 100% italiana certificata ISO 22005

Semola di Grando Duro
Apri il catalogo dedicato per maggiori dettagli e formati.

250G

500 g

Farro Dicocco Integrale

Minimo ordine 10 cartoni - Porto franco - Prezzi esclusa iva 4%

250G

500G
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