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CHI SIAMO?!

Che tu ci conosca gia (o meno) come Alessandro e Simone, siamo felici di trovarti qui
perché abbiamo voglia di parlarti di noi sotto una veste diversa: quella dei due amici che
stanno dietro le quinte di TANNINTIME: un piccolo progetto nato per caso, da due ragazzi
appassionati di vino, di piccole cantine e delle storie dei loro vignaioli che lavorano la
terra ed interpretano con sentimento e tenacia lo “spirito dei luoghi”.

Con continuita e assiduita, tramite TANNINTIME portiamo avanti il nostro credo, che vede
nella conoscenza diretta del lavoro dei vignaioli e della loro terra, la chiave del racconto.
Perché noi di TANNINTIME sappiamo che una bottiglia senza la sua storia, € una bottiglia
bevuta solo per metal

Salute!

)

L




PIEMONTE

CASTELLO DI GABIANO

Gabiano DOC Barbera d’Alba DOCG Piemonte DOC Monferrato DOC
A Matilde Adornes Pinot Nero La Patarrina

Fermentazione spontanea in cemento e tini di

A Matilde Giustiniani Barbera 90% - 95%, 201 rovere. Barrique per circa 24mesi e 1anno ulteriore  14,5% 0,75 L
Gabiano DOC Riserva Freisa 5% - 10% 9 - SaTnque p 4 fo 7>
in bottiglia
Fermentazione spontanea in cemento e tini di
Adornes Barbera 2016 rovere. Barrique per circa 24mesi e 1anno ulteriore  15% 0,75 L
Barbera d’Asti Superiore DOCG . - sarrquep & > 7>
in bottiglia
Vigna esposta a Nord. Coltivazione biologica, bassa
Piemonte Pinot Nero DOC Pinot Nero 2023 rea per ettaro. In Tonneaux di Rovere Francese per 0,75 L
circa 10 mesi

La Patarrina

Monferrato Freisa DOC Freisa 2022 Coltivazione biologica, 40% affina in legno 6/8 mesi 0,75 L
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PIEMONTE

CASTELLO DI GABIANO

Rubino di Cantavenna DOC Barbera d’Asti DOCG Monferrato Rosso DOC Malvasia di Casorzo DOC
Rubino LaBraja Gavius Il Giardino di Flora
Barbera 75/85%, Affinamento in legno per circa 16 mesi: 50% in bar-
Rubino di Cantavenna DOC Freisa 10/20%, 2019 rique e 50% in botte grande. Ulteriori 0,75
Grignolino o/5% olo 6 mesi in bottiglia.
La Braja Barbera Y091 Fermentazione in cemento. Matura per 12 mesi per o
Barbera dAsti DOCG il 60% in cemento e il 40% in botte grande. 7>
Gavius _ Bassa rea per ettaro. Matura in tonneaux di rovere
Barbera, Pinot Nero 2020 P _ _ 13% 0o,75L
Monferrato Rosso DOC francese per circa 12 mesi
Il Giardino di Flora _ Fermentazione naturale con breve macerazione,
Malvasia 2023 0,75

Malvasia di Casorzo

effettuata in autoclave
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PIEMONTE

CASTELLO DI GABIANO

Monferrato Bianco DOC
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minima parte

barrique.

Grignolino del Monferrato Monferrato Chiaretto DOC Piemonte DOC Chardonnay Monferrato Bianco DOC
Canavese DOC Il Ruvo Castelvere Castello Corte
lRuvo Fermentazione in cemento poi sulle fecce fini per
Grignolino del Monferrato Casalese  Grignolino 2022 o CMeMto poi sul P 14% 0,75L
otto mesiin contenitori di acciaio inox.
DOC
Castelvere
. Barbera 202 Vinificazione in bianco con breve contatto. 0,75L
Monferrato Chiaretto DOC 4 75
Fermentazione in barrique e affinamento sulle
Castello Chardonna 2020  fecce fini per circa g mesi. Ulteriore affinamentoin = 14% o,75L
Piemonte Chardonnay DOC Y © i per 9 mest & 7>
bottiglia di circa 12 mesi.
Corte Sauvignon Blanc 4Affina a contatto con le fecce a temperatura
e Chardonnay in 2022 controllata per sei mesi. Chardonnay affinato in 0,75L



VENETO

TORRE ZECCHEI

Valdobbiadene Valdobbiadene Valdobbiadene Cartizze Valdobbiadene
Superiore DOCG Extra Brut Superiore DOCG Brut Superiore DOCG Superiore DOCG Dry
Bonorivo Bio Aksterx Extra Dry Millesimato

Bonorivo Raccolta manuale, breve macerazione, sosta diversi

Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2023 mesisulle prorpie fecce fini. Presa dispuma e sosta  11,5% 0,75

Extra Brut sui lieviti per 2/3 mesi minimo.

Bio Aksterx Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti

Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2023 o P 11,5% 0,75 L
per 2/3 mesi minimo.

Brut

Millesimato Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti

Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2024 S P 11,5% 0,75 L
per 2/3 mesi minimo.

Extra Dry

Cartizze Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti

Valdobbiadene Superiore DOCG Glera 2023 o P 11,5% o,75L

Dry per 2/3 mesi minimo.
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VENETO

TORRE ZECCHEI

Prosecco Treviso DOC Prosecco Treviso DOC Spuymante Extra Dry Vino Frizzante
Brut ZK Extra Dry Cialt Mappai
ZK Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
Glera 2023 11,5% 0,75L

Prosecco Treviso DOC Brut per 2/3 mesi minimo.

Cialt Clera Jos Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti peya—
Prosecco Treviso DOC Extra Dry 3 per 2/3 mesi minimo. 5 75
Mappai Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
PP Glera 2023 . P 11,5% o,75L
Spumante Extra Dry per 2/3 mesi minimo.
. . Raccolta manuale. Presa di spuma e sosta sui lieviti
Vino Frizzante Glera 2023 P 11,5% o,75L

per 2/3 mesi minimo.
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TOSCANA

Brunello di Montalcino DOCG

Rosso di Montalcino DOC

Orcia DOC Riserva OrciaDOC
Primo Nectar

Bassa rea per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
fermentazione alcolica in acciaio. Macerazione

PODERNUOVO

Brunello di Montalcino DOCG Sangiovese 2019 20/30 giorni. Fermentazione malolattica. Invecchia- 14%  o,75L
mento fino a 36 mesi in barrique di rovere di Slavo-
nia ed una parte in barrique di rovere francese.
Bassa resa per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
Rosso di Montalcino DOC Sangiovese 2023 fermentazione alcolica in acciaio, 10 mesiinbottida 14%  o,75L
25 hl di rovere e 3 mesi in bottiglia
Primo Sangiovese 10%, Bassa rea per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
. : Cabernet Sauvignon 2021 fermentazione alcolica in acciaio. Matura 18 mesiin = 14% 0,75 L
Orcia DOCRIiserva . - -
10% botti di rovere, segue 6 mesi in bottiglia
Bassa rea per ettaro. Raccolta manuale delle uve,
Nectar _ . o . I
Orcia DOC Sangiovese 2020  fermentazione alcolica in acciaio. Matura 8 mesiin ~ 14,5% 0,75 L

botti di rovere, seque 6 mesi in bottiglia
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TOSCANA

PODERNUOVO

Toscana Rosso IGT
Moro

Sangiovese 70%,

Toscana Rosato IGT Toscana Bianco IGT

Rosae Gemma

Raccolta manuale delle uve, fermentazione alcolica

Moro . o : . o . .

Syrah 15 %, 2021 in acciaio. Affinamento in acciaio 12 mesie3mesiin  13,5% 0,75L
Toscana Rosso IGT _ L

Petit Verdot 15% bottiglia
Rosae

Sangiovese 13% 0,75 L
Toscana Rosato IGT 9 370 75
Gemma Vermentino . Bassa rea per ettaro. Matura in tonneaux di rovere -
Toscana Bianco IGT di Bolgheri 3 francese per circa 12 mesi 35 75



TOSCANA

Morellino di Scansano DOCG
Riserva Bracaleta

Sangiovese 85%,

Morellino di Scansano DOCG Maremma Toscana Rosso DOC

Nero Pian di Giomo

Raccolta manuale, fermentazioni spontanea. Con-

VILLA ACQUAVIVA

Bracal T
raca gta _ _ Alicante e Malvasia 2017 tattocon le buccie 15 giornialmeno. Maturazionein  14,5% 0,75 L
Morellino di Scansano DOCG Riserva o _
Nera 15% botti di slavoni a da g, 5hl
Nero Sangiovese 85% Raccolta manuale, fermentazioni spontanea.
. . . 2021 . ) L _ _ 14,5% o,75L
Morellino di Scansano DOC Alicante 15% Maturazione 3 mesiin acciaio e 6-8 in barrique usate
Pian di Giomo Sangiovese, Alicante,
019 13,5% o75L

Maremma Toscana DOC

Malvasia Nera, Sirah
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TOSCANA

VILLA ACQUAVIVA

Maremma Toscana DOC
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Riesling 50%

Fermentazione a temperatura controllata.

Maremma Toscana DOC Maremma Toscana DOC Maremma Toscana DOC Maremma Toscana DOC
Chardonnay Vermentino Acquaviva Biancospino
Chardonnay Chardonna oot Vinificato a fine Agosto con controllo della fermen- - —
Maremma Toscana DOC 4 tazione. Affinamento in barriques per g mesi. e 7>
Vermenino Vermentine Jo9s Raccolta manuale. Fermentazione a temperatura 1% ocl
Maremma Toscana DOC controllata in acciaio. Maturazione 6 mesi acciaio. 75
Acquaviva Trebbiano 85%, Fermentazione a temperatura controllata. Lo Char- 0
2022 - _ 12,5% o,75L
Maremma Toscana DOC Chardonnay 15% donnay matura per 6 mesi in barriques
Biancospino Trebbiano 50%, Uve raccolte a fine agosto o i primi di settembre. 0
2022 13,5% 0,50 L



UMBRIA

Montefalco Sagrantino DOCG

Vinum Dei

Montefalco Sagrantino DOCG Montefalco Sagrantino DOCG Montefalco Rosso DOC Riserva

Passito

Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-

TERRE DI SAN FELICE

Vinum Dei Sagrantino 201 zione e macerazione in acciaio per 15-20 giorni 15,5% o,75L
Montefalco Sagrantino DOCG g 9 . Per 157209 ' 25 73
12 mesitonneaux, 12 anfora, 12 bottiglia
Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-
Montefalco Sagrantino DOCG Sagrantino 2020  zione e macerazione in acciaio per 15-20 giorni. 15% o775l
18 mesi tonneaux, 12 acciaio, segue bottiglia
Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermen-
Montefalco Sagrantino Passito . tazione e macerazione in acciaio per 20-30 giorni. 0
Sagrantino 2019 - - _ _ _15% o375l
DOCG 33 mesi in damigiane di vetro, seque affinamento in
bottiglia
Sangiovese 65%, Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-
Montefalco Rosso DOC Riserva Merlot 25%, 2020  zione e macerazione in acciaio. 18 mesi in tonneaux 14%  o,75L

Sagrantino 10%

e 6inacciaio
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UMBRIA

TERRE DI SAN FELICE

Montefalco Rosso DOC

Umbria Rosso IGT

Assiolo

Sangiovese 65%,

Trebbiano Spoletino DOC Trebbiano Spoletino

Bollicina

Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermen-
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bottiglia.

Montefalco Rosso DOC Merlot 25%, 2021  tazione e macerazione in acciaio. affinamento: 12 14%  o,75L
Sagrantino 10% mesi in barrique e 6 in acciaio
Assiolo Sangiovese 75% Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta- 0
) 2023 . : . . o 14% o,75L
Umbria Rosso IGT Merlot 25% zione e macerazione in acciaio per 10 giornia
_ . _ . Coltivazione biologica, raccolta manuale, affina-
Trebbiano Spoletino DOC Trebbiano Spoletino 2024 o1ogics, L L 15%  o,75L
mento 12 mesi tonneaux, 12 acciaio, 12 bottiglia
Coltivazione biologica, raccolta manuale, fermenta-
Trebbiano Spoletino Ancestrale Trebbiano Spoletino 2024  zione a temperatura controllata. 6 mesi suilievitiin =~ 11,5% 0,75 L



UMBRIA

PODERE ACQUACCINA

Orvieto Classico Superiore DOC  Orvieto Classico Superiore DOC Umbria Rosso IGT
Eronio Lagus Saveio
Eronio TrebbianoToscanoe
. . , Grechetto 60%, Verdel- 2022 Vedemmia Manuale, acciao 13,5% o,75L
Orvieto Classico Superiore DOC :
lo 25%, Malvasia 15%
L aaus TrebbianoToscanoe
g Grechetto 60%, Verdel- 2024  Vigna vecchia del 1967 di 1 ettaro 13,5% o,75L

Orvieto Classico Superiore DOC

lo 25%, Malvasia 15%

Saveio
Umbria Rosso IGT

Sangiovese

2020

maturato in tonneaux di rovere di secondo passag-
gio e anfora di coccio pesto per 18

mesi. Successivamente all'imbottigliamento riposa
per altri 15 mesi in bottiglia.

14,5% o,75L
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MARCHE

MARAVIGLIA

Alarico
Verdicchio di Matelica DOC

Arché
Verdicchio di Matelica DOC

Grappolid’Oro
Verdicchio di Matelica Riserva
DOCG

Verdicchio di Matelica DOC

Alarico

Verdicchio

Verdicchio

Verdicchio

2023

2023

2023

Guarda le analisi del vino.

Verdicchio di Matelica DOC Verdicchio di Matelica Riserva

Arche DOCG
Grappoli d'Oro

Uve raccolte a mano, pressatura soffice, fermenta-
zione ed elevazione in acciaio.

Uve raccolte a mano, pressatura soffice, fermentazio-
ne ed elevazione in acciaio. Nessuna chimica o metalli
pesantiin vigna, solo induttori di resitenza bio.

Uve raccolte a mano inizio novembre. Surmatura-
zione. 20% invecchiato in legno per 18 mesi.

13%

13%

13,5%

o,75L

o,75L

o,75L



MARCHE

Il Bosco
Colli Maceratesi DOC

Onorio
Colli Maceratesi DOC

Melodia
Marche Rosso IGT

Verdicchio di Matelica DOC Verdicchio di Matelica DOC Marche Rosso IGT

Il Bosco

Sangiovese, Merlot,
Cabernet Franc e 2022
Petit Verdot

Sangiovese, Merlot,
Cabernet France
Petit Verdot

Petit Verdot 2022

MARAVIGLIA

Onorio Melodia

Uve raccolte a mano, fermentazione ed elevazione

0,
in acciaio. 3% 075tk

Uve raccolte a mano, fermentazione ed elevazione

0
in acciaio. 70% invecchiato in legno per 24 mesj; 5% o751

Uve raccolte a mano, fermentazione ed elevazione

. . . ) . _ 13,5% 0,75 L
in acciaio. 50% invecchiato in legno per 12 mesi; 3570 0175
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MARCHE

CAMELIIRENE

Pecorino Metodo Classico
Gailé

Marche Passerina IGT

Milia

Marche Pecorino IGT

Gaico Chiaroro

Uve raccolte a mano, pressatura soffice con leggera

Marche Pecorino IGT

Marche Pecorino IGT
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Maturazione: un anno tonneaux, un anno in bottigliza

Gailé _ . . . 0
. , Pecorino 2019 macerazione. Il mosto ottenuto viene prima decan-  13%  o,75L
Pecorino Metodo Classico . R '
tato e poi fermentato lentamente. 36 mesi sui lieviti
Milia Raccolta manuale delle uve, fermentazione sponta-
Marche Passerina IGT Passerina 2023 nea in acciaio a temperatura controllata per circa3o  13% 0,75 L
giorni. Matura in acciaio per 4 mesi.
Gaico Raccolta manuale delle uve, fermentazione sponta-
Marche Pecorino IGT Pecorino 2023 nea in acciaio a temperatura controllata per circa3o  13% 0,75 L
giorni. Matura in acciaio per 10 mesi.
Chiaroro (macerato) Raccolta manuale delle uve, fermentazioniin accia-
Pecorino 2019 io a contatto con le bucce per circa 8-10 giorni. 13% o775l



MARCHE

Rosso PicenoSuperiore DOC

Paia

Marche Rosso IGT

Ozio

Marche Rosso IGT Marche Rosso IGT

Otto Red

Fermentazione spontanea a temperatura control-

CAMELI IRENE

Paia Montepulciano . .
. . P ' 2022 lata. Maturazione in tonneaux e botte grande dove  13,5% 0,75 L
Rosso Piceno Superiore DOC Sangiovese _ _
awiene anche la malolattica.
Fermentazione spontanea a temperatura control-
Ozio Montepulciano 091 lata. Maturazione in barrique, tonneaux e botte 100 oel
Marche Rosso IGT P grande dove avviene anche la malolattica. Almeno fo 7>
4 mesi in bottiglia
Otto _ Fermentazione spontanea a temperatura controlla-
Petit Verdot 201 ) . 13,5% 0,75 L
Marche Rosso IGT 9 ta. 12 mesiin barrique 3570 075
Fermentazione spontanea a temperatura controlla-
Red . co . .
Alicante 2019 ta. Maturazione in barrique per 12 mesi. Almeno 4 13,5% 0,75L

Marche Rosso IGT

mesi in bottiglia
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PUGLIA

APOLLONIO
1870

APOLLONIO

Verdeca
Salento Bianco IGP

Verdeca

Salento Bianco IGP

2023

Verdeca

Uve raccolte a mano, pressatura soffice, fermenta-
zione ed elevazione in acciaio.

13%

o,75L



SICILIA

Terre Siciliane IGP
Gerbino Chardonnay

Terre Siciliane IGP
Gerbino Bianco

Sicilia DOC
Gerbino Rosato

Terre Siciliane IGP

Gerbino Rosso

DI GIOVANNA

ino Ch
Qe(blno Chardonnay Chardonnay 2023 Fermentazione e maturazione solo acciaio 13% o75L
Sicilia DOC
Gerbino Bianco Chardonnay 70% Grillo 202 Fermentazione e maturazione solo acciaio 13% o75L
Terre Siciliane IGP 15%0, Viognier 15% 4 3 75
Gerbino Rosato
, . . . 0
Sicilia DOC Nero d’Avola 2023  Fermentazione e maturazione solo acciaio 13% o775l
Syrah 70%
Gerbino Rosso yran 707 . .
o Merlot 15%, Nero 2020  Matura 18 mesin acciaio 13% o775l
Terre Siciliane IGP ;
d’Avola 15%
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SICILIA

DI GIOVANNA

IGP Terre Siciliane
Vurria Grillo

Vurria Grillo

IGP Terre Siciliane
Vurria Catarratto

Sicilia DOC Sicilia DOC

Vurria Nerello Mascalese Rosato Vurria Nerello Mascalese

Sicilia DOC
Vurria Nero d’Avola

Sicilia DOC
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giorni in acciaio. Affinamento 18 mesi in acciaio

o Grillo 202 Fermentazione e maturazione solo acciaio 12% o,75L
IGP Terre Siciliane 3 75
Vurria Catarratto Pigiatura soffice per 12 ore, fermentazione sponta- 0
o Catarratto 2023 . o . T 12% o,75L
IGP Terre Siciliane nea in acciaio inox. Affinamento 6 mesi acciaio
Vurria Nerello Mascalese Rosato Nerello Mascalese os Macerazione con le bucce per circa 3 ore. 1% ocl
Sicilia DOC 3 Pressatura soffice. Affinamento 6 mesi acciaio 73
Vurria Nerello Mascalese Fermentazione e macerazione sulle bucce per 8 0
L Nerello Mascalese 2022 o o A - . 12,5% 0,75 L
Sicilia DOC giorniin acciaio. Affinamento 18 mesi in acciaio
Vurria Nero d’Avola , Fermentazione e macerazione sulle bucce per 8 0
Nero d’Avola 2021 12,5% 0,75 L

DI GIOVANNA



SICILIA

DI GIOVANNA

Terre Siciliane IGP Terre Siciliane IGP Sicilia DOC Sicilia DOC
Camurria ORANGE Pet Nat Catarratto Helios Grillo Helios Nero d’Avola

Fermentazione spontanea, macerazione sulle bucce
Grillo 2022 persggiorni. In botte per 2 mesie g mesiinacciaioa  12%  o,75L
contatto con le fecce fini

Camurria
Terre Siciliane IGP

Rufulia - Pet Nat Catarratto vendemmia manuale, fermentazione spontanea in

- Catarratto 2022 . ) . 10,5% 0,75 L
Terre Siciliane IGP acciaio. g mesiin bottiglia > 7>
. . . fermentazione in tonneaux e acciao. 90% per g
Helios Grillo 830 metri _ . - .
. Grillo 2022  mesisulle fecce finiin acciao e 10% tonneaux fran-  12,5% 0,75 L
Sicilia Doc .
cesi
Helios Nero d’Avola Nero d’Avola 85%, fermentazione in botti aperte. 15 mesi in acciaio e 9 0
. 2021 - _ 13,5% 0,75 L
Sicilia Doc Syrah 15% mesi in tonneaux francesi
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SARDEGNA

OSKIROS

Isola dei Nuraghi IGT
Lukiros

Isola dei Nuraghi IGT

Tijelios

Vermentino di Gallura DOCG Cannonau di Sardegna DOC

Suoli didisfacimento granitico, sabbiosi e sabbio-
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vasche di acciaio inox. 12 mesi in barriques di rovere
francese

Lukiros vermentino 9s%%, 2024  si-argillosi. Fermentazione e affinamentoinvasche  13%  o,75L
Isola dei Nuraghi IGT Bi Malvasia 5% oo ’
sola dei Nuraghi ianco alvasia 5% di aceiaio inox
Tijelios Cannonau 85% Suoli didisfacimento granitico, sabbiosi e sabbio-
, . ! 2024  si-argillosi. Fermentazione alcolica e malolatticain =~ 13,5% 0,75 L
Isola dei N hiIGT R Syrah 15%
>ola derivuragn 0550 yraniss vasche di acciaio inox
Suoli didisfacimento granitico, sabbiosi e sabbio-
Vermentino di Gallura DOCG Vermentino 100% 2023 si-argillosi. Fermentazione e affinamentoinvasche  13%  o,75L
di acciaio inox
Suoli didisfacimento granitico, sabbiosi e sabbio-
. si-argillosi. Fermentazione alcolica e malolattica in
Cannonau di Sardegna DOC Cannonau 100% 2022 -argiios! “ l cal 13,5% 0,75 L



UMBRIA

BIRRA FLEA

Bastola Anais Margherita Adelaide Bianca Lancia
Imperial Red Ale Smoked Weiss Apa Blanche
033L
Bastola Imperia Red Ale Ambrata, Alta Fermentazione 6,9%
075L
033L
Anais Smoked Alta Fermentazione 6,4%
o75L
033L
Margherita Weiss Alta Fermentazione 5,2%
o75L
033L
Adelaide Apa Alta Fermentazione 4,9%
o75L
033L
Bianca Lancia Blanche Alta Fermentazione 5%
o75L
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BIRRA FLEA

Costanza Federico Il Extra Isabella Federico I Violante Jolanda

Chiara Speciale IPA Senza Glutine Golden ALE Belgian Strong Ale Black IPA

033L
Costanza Chiara Speciale Ambrata, Alta Fermentazione 6,9%

o75L

033L
Federico Il extra IPA Alta Fermentazione 6,4%

075L

033L
Isabella Senza Glutine Alta Fermentazione 5,2%

075L

033L
Federico Il Golden ALe Golden Ale Alta Fermentazione 4,9%

075L

033L
Violante Belgian Strong Ale Alta Fermentazione 5%

o75L

033L
Jolanda Black IPA. Alta Fermentazione 5%

o75L



UMBRIA

BiBI KOMBUCHA

BIBI KOMBUCHA BIBI KOMBUCHA BIBI KOMBUCHA
PEACH KISS LEMON BOMB ORIGINAL PULSE

kombucha impreziosita con succo di pesche nettarine biologico estratto a freddo.

BIBI KOMBUCHA I bilanciamento fra 'acidita della fermentazione e la dolcezza del succo di pesca rende la bevuta facile 0,33 L

PEACH KISS . .
e gustosa. La naturale frizzantezza esalta le note di melassa e frutta rossa matura.
kombucha dal colore ambrato paglierino arricchita con succo di limone biologico.
BIBI KOMBUCHA Prevalgono le note citriche e acide, bilanciate da un retrogusto dolce di pane e melassa, 022l
LEMON BOMB contributo della base diTé nero Mozambico. La croccante frizzantezza sprigiona ed esalta il 133
profumo dilimone rendendo divertente la bevuta.
Questa Kombucha dal colore ambrato intenso si distingue per il suo carattere autentico, privo
BIBI KOMBUCHA di spezie o succhi aggiunti. Al naso, sprigiona delicate note fruttate, accompagnate da sentori
di cereale e pane tostato. Al palato, la dolcezza naturale del té nero bilancia I'acidita tipica 0,33L
ORIGINAL PULSE _ . . .
della fermentazione, le sftumature di melassa e pane tostato donano persistenza e morbidezza
alla bevuta.
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MARCHE SRRy

SCRIPTORIUM

Scriptorium Gin Tumultus Gin

Ginepro dei Sibillini, raccoltoin zone specifiche, seqguito da elicriso, pianta spontanea-
caratteristica della regione Marche, fiori di tiglio per aggiungere una nota morbida e

Scriptorium Gin 2 _ . . % o70L
p floreale, verbena lippia citriodora e timo limonene per aggiungere una nota 4370 7
agrumata, foglie di ulivo, menta, ed altre piante officinali
Tumultus Gin Unica botanica il ginepro che, prima della distillazione, viene lattofermentato. 45% o,70L




SICILIA

JACLI

Zagara Burtuga Cartasio
0,70 L
Zagara : : . : . . .
. Limoncello da limoni di produzione prorpia non trattati macerati a freddo. 30%
Limoncello
0,50 L
_ _ _ _ _ _ _ . o70L
Bortuga Liquore all'arancia dolce di prorpia produzione non trattati macerati a freddo piu %
Liquore all'arancia spezie 33
0,50 L
, _ _ _ _ _ _ . o70L
Cartasio Amaro all'arancia dolce di prorpia produzione non trattati macerati a freddo piu % '
Amaro all'arancia spezie 3
0,50 L

Fette arance/limoni disidratati

1kg diviso in 5 buste
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